
Brunch
EASE INTO A FRENCH-INSPIRED SANCTUARY AND 
SAVOUR SOUL-SATISFYING BRUNCH FAVOURITES.

早午餐
在高雅的法式氛圍中品嚐豐盛可口的早午餐美饌，

樂度美好的時光。



PREMIUM MENU
Three Courses with Free-Flow Prosecco, Wines, Beers, and Soft Drinks

HKD558 per person

DELUXE MENU
Three Courses with Free-Flow Saicho Sparkling Tea and Soft Drinks

HKD498 per person

EPICUREAN MENU
Three Courses

HKD398 per person

FOR OUR YOUNGER GUESTS (UNDER 12 YEARS OLD)

Easter Kids Brunch Menu with Free-Flow Orange and Apple Juice
HKD278 per child

Starter
YOUR CHOICE OF ONE

ONSEN EGG & AVOCADO ON WALNUT FIG TOAST
Hydroponic Leaves, Chia & Sunflower Seeds

GARDEN PEA SCOTCH EGG & BROAD BEAN
Watercress Salad, Tamarind Chutney

SPRING SALAD WITH POACHED CHICKEN BREAST
Baby Gem Lettuce, Asparagus, French Beans, Edamame, Snow Peas, Mint & Lemon Dressing

CAULIFLOWER CREAM SOUP
Diced Carrot, Celery, Onion, Crispy Bacon

      Vegetarian         Contains Nuts

Subject to 10% service charge.
Please advise our team of any dietary requirements.



Dessert
YOUR CHOICE OF ONE

COOKIES & CREAM MOUSSE
Milk Chocolate, Coffee

PISTACHIO CARROT CAKE
Cream Cheese

PINEAPPLE TARTE TATIN
Coconut & Lemongrass Ice Cream

Main
YOUR CHOICE OF ONE

PORCINI & RICOTTA RAVIOLI
Green & White Asparagus, Braised Morels, Pesto Cream Sauce

PAN-FRIED ORANGE ROUGHY
Butternut Squash Purée, Wilted Kale, Golden Raisins, Caper Berries, Brown Butter

HERB ROASTED SPRING CHICKEN
Spicy Couscous, Roasted Root Vegetables, Natural Jus

SOUS VIDE AUSTRALIAN LAMB RUMP 
Cannellini Bean Casserole, Diced Carrot, Celery, Pancetta, Madeira Jus

      Vegetarian         Contains Nuts

Subject to 10% service charge.
Please advise our team of any dietary requirements.

湯品
請選擇一款

西班牙凍湯
發酵蔬菜

經典法式洋蔥湯
焦糖洋蔥、牛肉高湯、熟成格魯耶爾芝士



湯品
請選擇一款

西班牙凍湯
發酵蔬菜

經典法式洋蔥湯
焦糖洋蔥、牛肉高湯、熟成格魯耶爾芝士

尊饗早午餐
三道菜配無限意大利氣泡酒、紅白餐酒、啤酒及汽水

每位港幣558元

暢饗早午餐
三道菜配無限Saicho氣泡茶及汽水

每位港幣498元

樂饗早午餐
三道菜菜單

每位港幣398元

兒童餐(十二歲以下)
復活節兒童餐配無限橙汁及蘋果汁

每位港幣278元

  素食        含有堅果類
另設加一服務費。

如有任何特別的餐飲需求或食物過敏，請通知我們的職員。

前菜
請選擇一款

溫泉蛋牛油果核桃無花果多士
水耕菜、奇亞籽、葵花子

豌豆伴蘇格蘭蛋
西洋菜沙律、羅望子醬

春季沙律配慢煮雞胸
生菜苗、蘆筍、法邊豆、毛豆、荷蘭豆、薄荷檸檬醬

椰菜花忌廉湯
紅蘿蔔、芹菜、洋蔥、香脆煙肉



另設加一服務費。
如有任何特別的餐飲需求或食物過敏，請通知我們的職員。

主菜
請選擇一款

牛肝菌芝士意大利雲吞
蘆筍、燴羊肚菌、香草忌廉汁

香煎大西洋橙鯛魚
奶油南瓜蓉、羽衣甘藍、金葡萄乾、酸豆、焦香牛油汁

香草燒春雞
香辣粗麥米、烤雜菜、燒汁

低溫慢煮澳洲羊臀肉
白腰豆砂鍋、紅蘿蔔、芹菜、煙肉、馬爹利酒肉汁

甜品
請選擇一款

曲奇雲呢嗱慕絲
牛奶朱古力、咖啡忌廉

開心果紅蘿蔔蛋糕
忌廉芝士

焦糖菠蘿撻
椰子香茅雪糕

  素食        含有堅果類
另設加一服務費。

如有任何特別的餐飲需求或食物過敏，請通知我們的職員。


